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Die Photographie. Von W, Zimmermann.
Mit zahlreichen Abbildungen im Text und auf
Tafeln. Quelle & Meyer. Leipzig, 1909

Geb. M 1,80

Vorliegendes Buch zihlt zu der naturwissenschaft-

lichen Bibliothek, welche in jedem einzelnen Band

ein besonderes in sich abgeschlossenes Gebiet be-
handelt. Die Zim merm annsche Arbeit spe-
ziell zeichnet sich durch klare, leicht verstindliche

Ausdrucksweise bei moglichster Vermeidung von

fremdsprachlichen Ausdriicken aus, so daf} sie ihrem

eigentlichen Zweck entsprechend dem Laien, beson-
ders der reiferen Jugend sehr zu empfehlen ist. Aber
auch der naturwissenschaftlich gebildete Amateur-
photograph kommt auf seine Kosten durch die
cliemischen und optischen Kapitel des Buches. Tm
chemischen Teil ist der Tonentheorie vor der Atom-
theorie der Vorzug gegeben worden, da sich nach

Ansicht des Verf. die Erklirung der Entwicklungs-

vorginge nach der Ionentheorie einfacher gestaltet.

Endlich sei noch auf die reiche und zweckmafBig

angeordnete TIilustration des Buches hingewiesen.

Milr. [BB. 124.]

Dr. J. H. Ziegler. Die Struktur der Materie iind das
Weltriitsel. Bern. Selbstverlag des Verf. 1908.
98 8.

In dieser Schrift nimmt der Verf. Stellung gegen

die heutige ,,offizielle’ Auffassung iiber die Struktur

der Materie, wie sie z. B. in einem in der Frank-

furter Zeitung erschienenen Aufsatz von Dr. J. 8.

Sachsund in einem vor Jahresfrist veréffentlich.

ten Vortrag von Prof. A. Righi Ausdruck findet.

Es wird bei dieser Gelegenheit an den Werken der

Lehrer und Forscher in den Naturwissenschaften

im allgemeinen recht herbe Kritik geiibt. Das

spricht sich z. B. in folgendem Satze aus: ,,Der

Agnostizismus ist die Wissenschaft von der vélligen

UnwiBbarkeit der selbstverstindlichsten GewiBheit,

womit man alle wissenswerten Dinge unversténdlich

zu machen weil. Dabei gehdren Sokrates,

Plato und Aristoteles, Kant und La-

place, Auguste Comte, Helmholtz

und E. Dubois-Reymond, Herbert

Spencer und Lord Kélvin zu den Agnosti-

kern. Der Standpunkt des Verf. 148t sich etwa so

kennzeichnen: er verwirft die mit Hypothesen be-
hafteten Erklirungen und erkennt nur solche an,
die auf genau beschriebene und definierte Vor-
stellungselemente gegriindet sind. Wer sich mit
seinen Ansichten niher bekannt machen will, muf3
auf das Original zuriickgreifen. — Der Schrift, die
dem verstorbenen Kommerzienrat O e h 1e r -Frank-
furt gewidmet ist, ist als Anhang der Aufsatz von
Dr. Sac hs beigefiigt. W. Béttger. [BB. 72.]

Aus anderen Vereinen und
Versammlungen.
33. ordentliche Mitgliederversamnilung der wissen-
schaftlichen Station fiir Brauerei in Miinchen,
Am 21. bis 23./9. 1909.

Nachdem am 21./9. die geschiftliche Sitzung
stattgefunden, in welcher Prof. Dr. Lintner als

Direktor der Station Bericht {iber die ausgefiihrten !

Ch. 1909,

Untersuchungen und wissenschaftlichen Arbeiten
erstattete, und in der Fretherr Th. von Tucher
zum Ehrenmitglied ernannt wurde, waren die fol-
genden Tage den wissenschaftlich-technischen Vor-
trigen gewidmet. Als erster sprach Dir. Dr.Jung:
»Die  Aufschliefung schwer angreifbarer Malzbe-
standteile durch Kochen unter Druck.” Bisher ent-
gingen in den Trebern zahlreiche Stirkekorperchen
der aufschlielenden Behandlung. Kochen unter
Druck scheiterte daran, dafi Maltose Temperaturen
iiber 100° ohne Zersetzung nicht vertrigt, vielmehr
zu Braunfirbung und Caramelisierungsgeschmack
AnlaB gibt. Man darf daher die Erhitzung im Auto-
klaven erst nach Extraktion der Maltose vornehmen.
Vortr. hat einen fiir Druckbehandlung bis zu 4 Atm.
eingerichteten, geschlossenen Liuterbottich mit dop-
pelter Heizspirale und einem kréftigen Propeller-
fligel konstruiert. Ein solches Rithrwerk ist nétig,
um die die Stidrkegranuloseteilchen umbhiillende und
so die Hydratisierung verhindernde, gallertartig auf-
gequollene Substanz zu zerteilen. Da die Qualitét
des Bieres und der Treber durch so aufgeschlossene
Stirke nicht verringert wird, fillt neben dem Aus-
beutegewinn noch der Vorteil grofierer Gleichmaflig-
keit in den Betriebsresultaten ins Gewicht, da alle
Fehler beim Liuterprozel oder auch Mingel der
Liutervorrichtung selbst vollkommen ausgeglichen
werden.

Prof. Dr. Bleisch: ,Streifzige auf dem Ge-
biete der modernen Brauereitechnik. FEine Uber-
sicht iiber alle wichtigeren technischen Nenerungen
unter dem Gesichtspunkte, daf die Rentabilitit
des deutschen Braugewerbes nicht durch Ver-
schlechterung des Bieres, sondern nur durch ra-
tionelle Ausgestaltung des Betriebes erhoht werden
koénne.

Prof. Dr. Kraus: , Die Bestrebungen zur
Hebung des Gerstenbaues in Bayern.” Die neue
Zollpolitik hat in Bayern einen intensiven Gersten-
bau angeregt. Vor allem durch Griindung von
Gerstenbauvereinen wurde eine einheitliche Orga-
nisation angebahnt zur Gewinnung und Verbrei-
tung guter Saatfrucht von gegendweise gleich-
miBiger Sorte, was angesichts der iiberwiegenden
Bedeutung der kleineren und kleinen Grundbesitzer
in der bayrischen Bodenwirtschaft Haupterforder-
nis ist.

Prof. Dr. Lintner: ,, Einiges diber den kol-
loiden Zustand der Braustoffe und seine Bedeutung
fiir die Brauerer.* Da die Braustoffe mit Aus-
nahme des Wassers durchweg kolloider Natur sind,
sind physikalische Anderungen des Kolloidzustandes
von nicht geringerem EinfluB als die chemische Zu-
sammensetzung von Gerste und Malz. Vortr. geht
aus von den Eigenschaften der Gerste (Hirte und
Milde, Mehligkeit und Glasigkeit), die ebenso wie
das Quellungsvermégen und der KeimungsprozeB
vom kolloiden Zustand der Kornbestandteile ab-
hiingig sind (auch die Keimungsenzyme sind kol-
loider Natur). Diese Abhingigkeit zeigt sich wah-
rend aller iibrigen Prozesse, die das Bier bis zu
seiner Fertigstellung durchlaufen mu8.

Dr. Rigaud: ,,Uber pneumatische Trans-
portanlagen.© Geweichte Gerste und Griinmalz
konnte man bisher nicht ohne héufige Betriebs-
storung durch Saugluft oder Druckluft beférdern.
Die Maschinenfabrik A.-G. vorm. Hartmann & Co. in
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Offenbach a. M. hat dies durch Konstruktion einer
geeigneten Saugpumpe erméglicht. Diese Transport-
anlage gestattet die direkte Entladung des Griin-
malzes auf die Darren, wodurch bis zu zwei Drittel dex
dazu notigen Arbeitskrifte gespart werden konnen.
Prof. Dr. A. Will: ,,Die gegenseitige Beein-
flussung der Bakterten und Sprofpilze in infizierter
Wiirze und deren Zuriickweichen vor der Bierhefe
im Gdrbottich.” Vortr. schildert den Kampf, den
die verschiedenen Mikroorganismen in mit ihnen
infizierter Bierwilirze gegeneinander fithren, und
als dessen Endergebnis uns die mannigfachsten Er-
scheinungen, wie Triibung, Hautbildung, Gérung,
saure Reaktion usw. entgegentreten. Organismen
sehr verschiedener Art mit sehr verschiedenen An-
spriichen hinsichtlich Ernghrung und Luftbediirf-
nis, deren Beschaffenheit alle Abstufungen aufweist,
haben sich in der infizierten Wiirze eingefunden.
Ob bei ihnen zuerst die vegetative oder die physio-
logisch-chemische Téatigkeit sich geltend macht,
hiéngt von der GroBe der Infektion ab. Meist wird
anfangs dic vegetative Titigkeit zutage treten. Bei
gleichen Anspriichen an die dargebotene Nahrung
und gleich giinstigen Vegetationsbedingungen ge-
winnen die an sich kréftigeren und die rascher sich
vermehrenden vor den schwécheren, sich lang-
samer vermehrenden die Oberhand. Bei verschie-
denen Nahrungsanspriichen werden diejenigen be-
ginstigt, welche die besten Erndhrungsbedingungen
vorfinden. Die dabei auftretenden Stoffwechsel-
produkte (Sauren, Alkohol usw.) sind als Kampf-
mittel aufzufassen, da sie gegen gewisse Arten als
Gifte wirken, wéhrend sie anderen wieder einen
willkonunenen Nahrboden darbieten. SchlieSlich
siegen in dem auf und ab wogenden Kampfe all-
méhlich die stirksten der durch Zusammensetzung
der Nihrlgsung, durch die Befriédigung ihrer son-
stigen Bediirfnissc Begiinstigtesten, bis auch ihre
Entwicklung durch Giftwirkung ihrer eigenen Stoff-
wechselprodukte, sowie derjenigen anderer Orga-
nismen aufgehoben wird. Bis zu diesemn Endsta-
dium ist nun in der Praxis der Brauereien der
Kampf niemals gediehen zu dem Zeitpunkte, in
dem der Wiirze die Hefe zugesetzt wird. Diese
greift mit Ubermacht in den Kampf ein. Alle irgend-
wie geschwichten und gegen Luftentziehung, sowie
gegen die Stoffwechselprodukte der Hefe empfind-
licheren Organismen werden getStet. Diejenigen,
welche sich in ihren Lebensanspriichen und in ihrer
Widerstandsfihigkeit der Bierhefe ndhern, werden
zundchst zuriickgedringt. Sobald die Bierhefe den
groften Teil des Zuckers vergoren hat und damit
sowie durch Anhdufung der Stoffwechselprodukte
7zu einer gewissen Ruhe gezwungen wird, kénnen
wilde Hefen, Milchsdure- und Essigbakterien wieder
aufleben und sich in der vergorenen Wiirze stirker
vermehren. Sf. [K. 1636.]

Oktobertagung der Versuchs- und Lehranstalt der
Brauerei fiir Berlin.

Die diesjahrige Oktobertagung der Versuchs-
und Lehranstalt fiir Brauerei in Berlin fand in der
Zeit vom 27. bis 30./9. in Miinchen statt. Sie war
wie im Vorjahre mit einer Brauereiausstellung ver-
bunden. Den Vorsitz der diesjihrigen 27. ordent-
lichen Generalversamnmlung des Vereins fiihrte

Kommerzienrat Knoblauch. Namens der wis-
senschaftlichen Station Miinchen dankte Geheimn-
rat Sedmayerdafir, dal die Tagung diesmal
in Miinchen stattfand. Nach dem Jahresberichte
blickte der Verein auf ein an Erinnerungen reiches
Jahr zuriick, indem im vergangenen Jahre das
25jahrige Bestehen der Anstalt gefeiert wurde.
Gleichzeitig beging der wissenschaftliche Leiter der
Anstalt, Geh. Reg.-Rat Prof. Dr. Delbrick,
das 25jahrige Jubilium als Direktor des Unterneh-
mens. Hingegen muBte der Vercin im Berichts-
jahre das Ableben seines langjahrigen, vielverdienten
Ehrenmitgliedes, Prof. Emil Christian Han-
sen, beklagen. Die Zahl der Mitglieder war 1908
auf 4025 gegen 3894 im Jahre 1907 gestiegen. Im
laufenden Jahre wird sich diese Zahl voraussicht-
lich etwas verringern, auch die Zahl der Schiiler
ist von 200 im Jahre 1907 aut 196 zuriickgegangen.
ein Riickgang, der wohl mit der allgemeinen un-
giinstigen Lage des Braugewerbes zusammenhingen
diirfte. Im Laufe des Jahres wurden auch die sehr
bedeutenden Neu- und Umbauten der Anstalt
vollendet und derselben eine obergérige Versuchs-
brauerei angegliedert. Zur Deckung der fir die
Neu- und Umbauten notwendigen, den Staatszu-
schufl von 800 000 M um 581 600 M iibersteigenden
Betrages wird dem Vorstande die Vollmacht er-
teilt, bis zu 259%, der Beitrige als Zuschlige im Falle
der Notwendigkeit zu erheben.

Nach der Generalversammlung fand zunichst
die Gffentliche gemeinsame Sitzung der wirtschaft-
lichen und erndhrungsphysiologischen Abteilung
des Instituts fiir Gérungsgewerbe statt. Zuerst
sprach Prof. Struve iiber gemeinsame wirt-
schaftliche Interessen der nord- und siiddeutschen
Brauereien und deren Foérderung. Sodann sprach
der Vorsteher der erndhrungsphysiologischen Ab-
teilung Dr. V&ltz iiber das Programm und die
ersten Arbeiten dieser Abteilung. Die experimen-
tellen Arbeiten erstreckten sich bisher auf Unter-
suchungen iber den Wert bhestimmiter Bestandleile
des Bieres als Nahrungs- und Genufmittel. Wih-
rend man iiber eine grofic Zahl von experimentellen
Arbeiten verfiige, die das Verhalten des Alkohols
im menschlichen und tierischen Organismus zum
Gegenstand haben, wisse man noch recht wenig
iiber den N#hrwert und den diftetischen Wert der
iibrigen in den alkoholischen Getrinken enthaltenen
Stoffe, in der dort gerade vorhandenen Komposi-
tion, deren Menge z. B. im Bier eine sehr erhebliche
ist. Stickstoffhaltige Stoffe sind im Bierextrakt
nur in sehr geringer Quantitit enthalten, haupt-
séchlich besteht derselbe aus Kohlehydraten und
ihren Muttersubstanzen (Pentosanen und Pektin-
stoffen) auBerdem sind Hopfenharze und Hopfendl
vorhanden. Die Versuche sind an carnivoren und
omnivoren Tieren durchgefiihrt worden. Beziig-
lich des Nihrwertes ergab sich, iibereinstimmend
bei beiden Tierklagssen, daBl etwa 85%, der im Bier-
extrakt enthaltenen Energie durch den Organismus
verwertet wird. Die wiederholte, einwandfreie
Durchfiithrung der Versuche fithrte zu dem iber-
einstimmenden Resultat, dall der Energieinhalt
des Harnes in den Bierextraktperioden gegeniiber
den Vergleichsperioden um einen geringen Wert
erhoht, der Caloriengehalt der Faeces dagegen un
einen viel betrdchtlicheren Wert verringert wurde,
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so dal eine gewisse Rolle des Bierextraktes als Ge-
nuflmittel durch eine héhere Resorption der Nihr-
stoffe wihrend der betreffenden Perioden deutlich
hervortrat. Im AnschluBl an diese Versuche soll
das Verhalten des Bieres im menschlichen und tie-
rischen Organismus studiert werden. Weiterhin
wird mit Hilfe der von P a t o1 0 w ausgearbeiteten
Methoden direkt untersucht werden, welchen Ein-
fluB bestimmte, in den alkoholischen Getrinken
enthaltenen Stoffe auf die Sekretion von wirksamen
Fermenten ausiiben.

Die Frage, ob die alkoholfreien Getrimke der
Anforderung der Hygiene entsprechen, behandelte
Dr. Bode, wobei er ausfiihrte, da} die Herstellung
von Limonaden aus kiinstlichen Essenzen unter
Verwendung von Anilinfarbstoffen und Schaum-
mitteln vom hygienischen Standpunkte aus ener-
gisch zu bekdmpfen sei, da einer derartigen Mischung
jeglicher innere Zusammenhang f{ehle, und die
Verwendung jener Farbstoffe nur Tiuschungs-
mittel sei.

Die nichste Sitzung war die der Rohstoff-
abteilung und der Abteilung fiir Milzerei und Sud-
hausarbeit.

Als erster Redner sprach Dr. Neumann
uber: ,,Die Krittk der Ergebnisse der internationalen
Gerstenausstellung 1908 auf Grund analytischer Fest-
stellungen und Schluffolgerungen fir die Prawzis.‘
Referent bezeichnete in den einleitenden Bemer-
kungen seine ncuen Untersuchungen als eine wei-
tere Folge der schon in den Jahren 1904, 1905 und
1906 mit einheimischen Gersten durchgefiihrten Er-
mittlungen, welche die bekannten H a a s e schen
Angaben iiber die Verwertung der Gersten nach
ihrem Eiweiigehalt und ihrem 1000-Korngewicht
durchaus bestidtigen. s war nun noch festzustellen,
wie weit das Bonitierungsverfahren mit seinen An-
forderungen an Eiweill und Kornschwere auch auf
fremde auslandische Gersten anwendbar ist, und
ob schlieflich die hiermit gefundene Einschitzung
auch dem tatsichlichen Wert der betreffenden
Gerste entspricht. Berichterstatter zeigte an der
Hand der Resultate seiner Untersuchungen, daB
der Einflull des Eiweilgehaltes auch bei Gersten
verachiedenster auslindischer Herkunft gleichmaBig
zum Ausdruck gelangte. Der EiweiBanteil war
auch hier in der Tat das entseheidende Moment fiir
die zu erwartende Hohe sowohl des Gersten- wie des
Malzextraktes. Beziiglich der Kornschwere kam
der Referent zu dem Satze, dall volle, schwere
Gersten hoher zu bewerten sind als schmiichtigere,
aber dafl ein 1000-Korngewicht tiber rund 42 g in
der Trockensubstanz nicht mehr héher einzuschit-
zen ist, da mit einer Steigerung des Korngewichts
noch iiber diese Grenze hinaus eine weitere Er-
héhung des Gersten- und Malzextraktes nicht mehr
stattfindet.

J. F. Hoff mann sprach iiber: ,.Die Atmung
etweifirescher und eiwerfarmer Gersten.* Die Unter-
suchung hatte den Zweck, iiber den Scliwand der
verschiedenen Gerstensorten bei der Lagerung in
den Speichern und beim Waschen auf der Tenne
Aufklirung zu schaffen. Das Ergebnis der Unter-
suchung war, daf} eiweifireichere Gersten fast stets
eine stirkere Atmung aufwiesen als eiweillarmere.
Wihrend aber die Atmung in manchen Fillen sehr
gering war, stieg sie in anderen Féllen bei dem glei-

chen Wassergehalt von 14—169, auf den zehn-
fachen Wert. Die Ursache war imn letzteren Falle
cine kaum bemerkbare Schimmelbildung. Die Fol-
gerung flir den Praktiker ist nun, den Schimmel
unter allen Umstdnden fernzuhalten. Das geeig-
netste Mittel ist das Trocknen der Gerste.
Sodann erteilte der Vors. Herrn Prof. Win -
disch das Wort zu seinem Bericht iiber: ,,Die
Fortschritte des vergangenen Jahres auf dem Gebiete
der Mdlzerei und Sudhausarbeit.” Die schwierigen
Verhiltnisse des Braugewerbes kénnen auf drei
verschiedenen Wegen gebessert werden: erstens
indem man den Preis des Bieres erhoht, dies ist
aber eine rein wirtschaftliche Frage, die als solche
entschieden werden mull. Zweitens, indem man
schwichere Biere braut, doch ist es nicht wiin-
schenswert, an der guten Beschaffenheit der deut-
schen Biere zu ritteln, es bleibt also nur der dritte
Weg, der in einer rationelleren Ausgestaltung der
Arbeit in der Malzerei und im Sudhaus besteht.
Allerdings darf man sich hier nicht vor Neuerungen
firchten. Man kann durch Anstrebung kiirzeren
Gewichses den Schwand in der Milzerei verringern;
auch gestattet der mechanische Malzpflug eine be-
deutende Zeitersparnis. Die Frage des Uberganges
zum Spitzmalz ist noch nicht vollkommen geklirt.
Sicher ist, dal mit der Warmwasserweiche her-
gestelltes Spitzmalz nach 50 Min. vollstindig ver-
zuckert, es besteht aber die Gefahr, daBl die Aus-
beute im Sudhaus eine geringere werden kdnute,
und somit die auf der Tenne erzielten Vorteile zun
Teil hinfallig werden. Von den neuen Maischver-
fahren liefert das Hochkurzmaischverfahren die
feinsten Biere, dann folgen die Eiweillrastbiere und
schlieBlich die Vormaischbiere; die Ausbeuten
stehen aber in umgekehrter Reihenfolge. In gleicher

‘Weise, wie bei den Vormaischen, wird die Ausbeute

erhoht durch Kochen der Maische unter Druck.
Der bei diesem Verfahren auftretende Brotge-
schmack der Wiirze verschwindet beim fertigen
Bier, das zudem sehr gut schaumhaltig ist. Eine
betrichtliche Abkiirzung der Arbeitszeit 1aBt sich
durch Einfihrung der Maischenfilter bewirken, die
sich in der Praxis mehrfach bewdhrt haben. Redner
schlieBt mit einem Mahnruf zum Zusammengehen
des Gewerbes in wirtschaftlicher und technischer
Beziehung.

Am dritten Tage fand die letzte wissenschaft-
liche Sitzung statt. Gemeinsam tagten die ma-
schinen- und feuerungstechnische Abteilung und die
Abteilung fiir Hefe, Girung und Kellerwirtschaft,
gsowie fiir Obergirung. Zuerst erteilt der Vors.,
Herr Dir. J 4 ger, Herrn Ing. Ha ack als erstem
Berichterstatter das Wort iiber das Thema: ,, Ein-
flup der Arbeitseinteilung in der Brauerei auf den
Kohlenverbrauch. Uber das gleiche Thema be-
richtete Herr Dr. Mohr. Prof. Paul Lindner
sprach sodann iiber die Themata: ,, Welche Vorteile
hat das Brauereigewerbe von der Grindung einer
Zentrale fiir techwische Biologie zu erwarten 2*° und
iiber: ,,Die Bedeutung der Kenninis der Hausflora
eines Betriebes. Redner falite beide Vortrige in
einen zusammen, da sie einander ergénzen. Herr
Prof. Schénfeld erhielt sodann das Wort zu
seinem Vortrage: ,,Uber Neues zur Gérbottichmate-
rialfrage. Die Gesichtspunkte, nach welchen die
ganze Géarbottichmaterialfrage beurteilt werden
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miiite, mufiten auf folgende Fragen hin einer kri-
tischen Betrachtung unterzogen werden:

1. In bezug auf die mechanisch-materielle,
d. h. die wirkliche Materialfrage.

I1. In bezug auf die girungstechnische Frage.

1I1. In bezug auf die biologische Frage.

IV. In bezug auf die chemisch-physiologische
Frage.

V. In bezug auf die 6konomisch-wirtschaft-
liche Frage und

VL. In bezug auf die Kostenfrage.

Die Zementbottiche haben in bezug auf Wider-
standsfahigkeit, voéllige Undurchlissigkeit gegen
Flissigkeit und moglichst lange Haltbarkeit in
vielen Fillen nicht geniigt. Schieferbottiche haben
unzweifelhaft den Beweis fiir ihre Verwendbarkeit
crbracht, cbenso Kupferbottiche. In letzter Zeit
sucht sich besonders Eisen einen Platz im Géirkeller
zu erobern. Als unsicher miiflte man aber vorldufig
immer noch die Isolation mit Lack, Paraffin, Pech
usw, ansehen. Dagegen liegt in dem Emaillieren ein
Mittel vor, welches den eisernen Géarbottich zu einem
der erfolgreichsten Konkurrenten der Holzbottiche
machen diirfte. Zu den besten Erwartungen be-
rechtigt das Aluminium, von welchem nach Ber g -
sten nahtlose Bottiche jeder GroBe hergestellt
werden koéhnen. Vom biologischen Standpunkte
aus betrachtet, sind Aluminium, Kupfer, email-
liertes Eisen und Schiefer die zweckmafigsten Ma-
terialien. Vom chemisch-physiologischen Stand-
punkt aus ist zu fordern, dafl das Gérbottichmate-
rial widerstandsfihig genug gegen die Sdure-
wirkungen und andere Umsetzungsstoffe der Hefe
bleibt. Bei reinem Kupfer, sowie bei Aluminium,
desgleichen bei Schiefer und der Emaille ist das
der Fall. Die Isolationsschicht von Paraffin oder
Lack auf Eisen hilt aber im allgemeinen weniger
Stand. Was die gérungstechnische Seite der Gér-
bottichmaterialfrage anbetrifft, so sei ein gutes Gi-
rungshild, keine Hemmung oder Verzdgerung der
Girung, keine schidliche Einwirkung auf das Flok-
kungsvermdgen der Hefe und auf das Absctzen
derselben zu fordern. Auch diesbeziiglich bewihrt
sich Schiefer, Aluminium. Der Zementbottich da-
gegen nicht immer. Es ist erwiesen, dafl namentlich
eine glatte Beschaffenheit des Bottichbodens ein
festes Absetzen der Helfe nicht gut zulafit. Man
sollte darum den Boden nicht so glitten, um der
Hefe ausreichend Gelegenheit, sich an kleinen Un-
ebenheiten anzuklammern und festzuhalten, zu
geben. Bei den eisernen Girbottichen, welche mit
dem einfachen Anstrich versehen sind, setzt sich
die Hefe vielfach ebenfalls schlecht ab, und wenn
Bottiche dieser Art verhidltnismi8ig hoch sind,
treten auflerdem noch Unzutriglichkeiten anderer
Art hinzu. Sie bestehen hanptséichlich darin, daB
das Bier sehr schwer, unter Umstiéinden iiberhaupt
gar nicht kldaren will, und daB die Vergirung eine
unerwiinscht hohe wird. Bei emaillierten Gérbot-
tichen sind in girungstechnischer Hinsicht jetzt
meist nur giinstige Erfahrungen gemacht, wihrend
friiher vielfach auch iiber schlechtes Absetzen der
Hefc Klage gefiihrt werden multe. Auch bei diesen
Bottichen wird ein festes Absetzen der Hefe da-
durch herbeigefiibrt, daf8 der Bottichboden etwas
rauh gehalten wird. SchlieBlich erdrtert der Vortr.
noch den Einflul der Bierhthe auf den Verlauf der

Girung und das Absetzen der Hefe. Es hat sich
durch die Erfahrung herausgestellt, dal man die
Hohe der Wiirzeschicht {iber eine bestimmte Héhe
nicht hinausgehen lassen darf. Bei Eisenbottichen,
welche mit den einfachen Isolationsmitteln isoliert
werden, soll man im allgemeinen nicht iiber 2 m
hinausgehen, ebenso bhei den Zementbottichen.
Emaillierte Eisenbottiche geben aber meistens
selbst noch vorziigliche Resultate bei einer Bier-
standshéhe von 3—4 . Man sollte aber beachten,
daB bei niedrigeren Bottichen das Durchfallen der
Hefe, die Klirung und das Absetzen im allgemeinen
sich glinstiger gestalten, als bei hoéheren. Der Be-
richterstatter schlof seine kritischen Urteile in fol-
gende Punkte zusammen: Bei der Beurteilung
der Girbottichfrage komme es darauf an, die Er-
héhung der Betriebssicherheit anzustreben, Infek-
tionsbildner auszuschalten, nach Arbeitserleichte-
rung durch Ausschaltung der miihevollen Arbeit
des Aus- und Einkellerns zu streben und die eigent-
liche Gérkellerarbeit und Garungsbedingung zu ver-
einfachen. Als letzter Redner sprach Dr. F. Ha y -
duck iber: ,,Der Einfluf der Liftung der Hefe
auf ihre Haltbarkeit. [K. 1625.]

Deutsehe Sektion des ,,Internationalen Vereins der
Lederindustriechemiker*,

Die deutsche Sektion hielt am 16./9. anlaflich
der Hauptversammlung des Vereins deutscher Che-
miker in Frankfurt a. M. in den Raumen der Aka-
demie fiir Sozial- und Handelswissenschaften eine
von 20 Mitgliedern und 6 Gésten besuchte Sitzung
ab. Nach der BegriiBung durch den Vors. Dr.
Becker widmete dieser dem verstorbenen Mit-
gliede Dr. Maschke einen warmen Nachruf,
worauf in die Beratung der Gegenstinde der Tages-
ordnung eingetreten wurde.

Dr. PaefBler berichtet iiber die von ihmn
vorgenominene ,,Prifung des Zeuthenschen Ver-
fahrens und berief sich hierbei auf seine kiirzlich
in der Fachpresse erschienene Vertffentlichung.
Er hebt nochmals hervor, dai die Anwendung des
Zeuthenschen Verfahrens keine grundsitzliche
Anderung der offiziellen Schiittelmethode, sondern
lediglich eine sehr zweckmifBige Verbesserung des
Auswaschens ist, wodurch verschiedene Vorteile
erzielt werden. Dieses Verfahren liefert in manchen
Fillen etwas andere Zahlen wie die offizielle Me-
thode, aber diese Abweichungen kénnen kein Grund
gein, es zu verwerfen, denn man kann nicht fest-
stellen, bei welchem Verfahren die richtigeren Zah-
len erhalten werden. Der Einwand gegen das be-
reits chromierte Hautpulver, das bei der Zeu-
t h e n schen Methode Verwendung finden muf, ist
durch frithere und in der letzten Zeit ausgefiihrte
Untersuchungen widerlegt worden. Es schlielt sich
an diese Ausfilhrungen eine lingere Aussprache an,
an der namentlich Dr. Becker, Dr. Philip,
Dr.Moll,Schorlemmer, Miiller,Zeu-
then und der Berichterstatter teilneh-
men. Man beschlief3t alsdann, das Zeu t h e n sche
Verfahren unter Benutzung der in der Aussprache
gegebenen Anregungen von der Analysenkommis-
sion der Deutschen Sektion weiterhin eingehend
priiffen zu lassen. Gleichzeitig wird der Wunsch
ausgesprochen, daf} sich auch andere Mitglieder der
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Deutschen Sektion an dieser Priifung beteiligen,
damit die Ergebnisse einer mdglichst grofien An-
zahl von Analytikern vorgelegt und einander gegen-
iiber gestellt werden kénnen. Die Priifungsergeb-
nisse sollen bis zur nichsten Frihjahrssitzung der
Deutschen Sektion vorliegen, damit sie auf dieser
besprochen und alsdann auf der im ndchsten Jahre
in Paris stattfindenden Konferenz des ,,I. V. L. L. C.*
zur Beratung gelangen kénnen.

Dr. PaeBler berichtet ferner iber ,,Infer-
essante Vorkommmnisse aus der gerberischen Praxis'
und bespricht hierbei unter Vorzeigung von fehler-
haften Lederproben verschiedene an Leder auf-
tretende Fehler, iiber die man sich in der Praxis
mitunter keine oder nur eine ungeniigende Erkla-
rung geben kann. Es werden hierbei die infolge
eines natiirlichen Fettgehaltes der
Hiaute auftretenden Fehler erwdhnt, ferner die
nachteiligen Erscheinungen, die die Verwendung
eines mit Alaun denaturierten Koch-
salzes zur Konservierung der Rohfelle an der
BléBe und am Leder mit sich bringt, die Folgen
der Imprégnierung des Leders mit hochgriadigen
Gerbbriithen, die Nachteile, die ein Gehalt des Le-
ders an freier Schwefelsiure im Gefolge hat, die
Erscheinung des Ausharzens u. a. m. Der Bericht-
erstatter gibt auch praktische Hinweise, wie man
die betreffenden Fehler vermeiden oder beseitigen
kann. An diese Ausfilhrungen schlofi sich eine
ausfiihrliche Aussprache, bei der Dr. Fahrion
anregte, das von ihm empfohlene Verfahren des Auf-
schlieflens von Leder mit alkoliolischer Natron-
lauge besonders bei der Bestimmung des Schwefel-
siure- und Chromgehaltes von Leder zu verwenden.

Verein der Zellstoff- und Papierchemiker.

Hauptversammlung
am Sonnabend, 27./11. 1909 im Papierhaus zu
Berlin, Dessauers Strafle 2.

Aus der Tagesordnung des geschéftlichen Teiles
(vormittags 10 Uhr) heben wir hervor:

1. Bericht des Vorstandes iiber das abgelaufene
Geschiftsjahr. Referent Prof. Dr. Carl G.
Schwalbe.

2. Festsetzung des Arbeitsprogrammes fiir das
Vereinsjahr 1910. Referent Dr. M. Miiller.

Nachmittags 1 Uhr finden Vortrige statt.

Bisher angemeldet: Dr. Paul Klemm wund
Prof. Dr. Carl G. Schwalbe: , Die Frage des
Harzersatzes. Prof. Dr. Peter Klason: ,Un-
regelmdfiger Gang von Sulfttkochungen und dessen
Ursachen. R. Wieselgren: Papiermaschine
mit ansteigendem Metalltuch. — Fragekasten.

Am Freitag, 26./11., finden die Sitzungen des
Fachausschusses und Vorstandes statt.

Die vor der Hauptversammlung neu eintreten-
den Firmen und personlichen Mitglieder sind fiir
das Vereinsjahr 1909 beitragsfrei.

Von Herrn Prof. Dr. H. Thoms ging uns
folgende
Berichtigung
zu:
In dem Bericht 8. 2022 iiber die 38. Haupt-
versammlung des deutschen Apotherkervereins zu

Berlin vom 7. bis 9./9. 1909 ist mitgeteilt worden,
daf ich gelegentlich meines wissenschaftlichen Vor-
trages iiber ,,Energiequellen fiir chemische Vor-
ginge* ein aus Schweden stammendes und aus der
dort vorkommenden radiumhaltigen Kohle gewon-
nenes Radiumbromid gezeigt hétte. Dies ist ein
Irrtum. Das von mir zu meinen Versuchen benutzte
Radiumbromid war mir von Herrn Medizinalassessor
Madsen in Kopenhagen leihweise iiberlagsen
worden. Auch die Angabe, daB die Gesamtproduk-
tion Schwedens an Radium fiir 20 Mill. Mark an
eine Pariser Firma verkauft sei, ist nicht von mir
gemacht worden und entspricht auch nicht den tat-
sichlichen Verhédltnissen.

Berlin-Steglitz, den 8./10. 1909.
Prof. Dr. H. Thoms.

Patentanmeldungen.

Klasse:  Reichsanzeiger vom 11./10. 1909,

6b. A. 15706. Verhinderung des schiidlichen Ein-
flusses von Mikroorganismen in Wiirze mittels
Lichtwirkung. 8. Armstrong, Burton-on-
Trent, Bladon Castle, Staffordshire. Engl.
13./5. 1908.

8m. F. 27 082. Blaue bis violette Firbungen auf
der Faser. [Byl. 19./2. 1909.

10a. K. 38 298. Festklemmen und Freigeben der
Stampferstange bei Kohlenstampfmaschinen
in einem auf- und abbewegbaren Gleitschlitten.
E. Kiihne, Bochum i. W. 31./7. 1908.

12:. E. 14 198. Konzentrierte Salpetersiure aus
konzentrierten Stickoxydgasen, TLuft wund
Wasser. O. Engels u. F. Dirre, Liibeck.
24./12. 1908.

122. St. 13 872. Schwefeldioxyd, fliissige Kohlen-
wasserstoffe und Koks aus dem bei der
Raffination der Mineraldle mit Schwefelsdure
erhaltenen Siureteer. Steaua Romana, Petro-
feum-Gesellschaft m. b. H., Regensburg. 17./3.
1909.

120. F. 26 462. Salze des m- Aminobenzaldehyds
neben der Anhydroverbindung von o-Amino-
benzaldehyd. [By]. 12./11. 1908.

129. W. 30305. -Bromphenetol. A.
Danzig-Langfuhr. 10./8. 1908.

21h. N. 9889. Positive Polelektroden fiir elektrische
Sammler mit alkalischem, praktisch unver-
éinderlichem Elektrolyten. Nya Ackumulator
Aktiebolaget Jungner, Stockholm. 4./6. 1908.

21h. T. 12663. Sammlerplatten aus Kohle. P. G.
Triquet, Paris. 21./12. 1907. Prioritdt An-
meldung Frankreich 29./12. 1906.

21f. L. 28 673. Verloten der Gliihfiden elektrischer
Glithlampen mit den Stromzufiihrungsdrahten.
Lichtwerke G. m. b. H., Berlin. 3./9. 1909.

21k, K. 36 855. Stromanschlull fiir Kohlenelek-
troden in elektrischen Ofen. Ch. A. Keller,
Paris. 14./2. 1908.

23a. P. 22 246. Terpentinolartiges Harzdestilla-

tionsprodukt aus Kienol. Zus. z. Pat. 202 254.

0. P. Pellnitz, Breslau. 14./11. 1908.

St. 13 297. Auslaugen von Gerbmaterialien

o.dgl. G. M&urer, Trier a. d. Mosel. 4./9. 1908.

28b. M. 34 2906. Fettgares Leder. J. David. Stettin.
14./2. 1908.

29b. V. 7125. Kupferarme, nach dem Waschen
unmittelbar trockenbare Kupfercellulosege-
bilde in Form von feinen oder groberen Fiden
oder Films. Zus. z. Pat. 208 472. Vereirigte
Glanzstoff-Fabriken A.-G., Elberfeld. 22./4.
1907.

Wohl.

28a.





